












Spezifikation 
Specification 

DIOStart rye bread fermentation 
liquid 

Lagerbedingungen 

Terms of storage 

D10S. _,, 

Kühllagerung bei 1 - 7 °C. Geöffnete Packungen sind gut zu verschließen und innerhalb von 3 Tagen 

zu verbrauchen. Bei sachgemäßer Lagerung ist bis zum Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums 

keine übermäßige Abnahme der Aktivität des DIOStart Startguts zu erwarten. 

Storage 1 - 7°C. Opened packages must be used directly. Jf storage is carried out correctly reducing

of activity of DIOStart sourdough starter is not to be expected ti/1 expiry date. 

Bestehen deutsche sowie englische Textfassungen nebeneinander, gilt im Zweifel der Wortlaut der 

deutschen Fassung. 

Please note that in case of legal dispute only the official Germ an version of this document is legally 

binding. 

Osnabrück, den 21.05.2024 
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